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Wochenhit zum Z‘Mittag Am Abend 

verschiedene Wahlmöglichkeiten 
 

Café complet, Tagessuppe, Rührei 

Griessbrei mit Zimt-Zucker 

Birchermüesli, Fleischteller, Salatteller 

Tagessuppe/Menüsalat 

Tomatenspaghetti 

geriebener Parmesan 

Mittagsmenü Vegetarisches Mittagsmenü Abendessen 
 

M
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Gurkensalat mit Dill 

Gemüsecremesuppe 

Pouletgeschnetzeltes mit  

Estragonsauce 

Bunte Müscheli 

Erbsen mit Silberzwiebeln 

Gurkensalat mit Dill 

Gemüsecremesuppe 

Salatteller mit Gemüse- und  

Blattsalaten 

Gemüsebällchen  

Joghurtdip 

 

Gefüllte Röstitaschen 

Schnittlauchsauce 

Blattsalat  

D
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Kohlrabi-Karottensalat 

Geröstete Haferflockensuppe 

Rindsfleischvogel mit Rotweinsauce 

Bramata Polenta 

gedünsteter Lauch 

Kohlrabi-Karottensalat 

Geröstete Haferflockensuppe 

Gefüllte Omelette 

Überbacken mit  

Sauce hollandaise  

 

Thon Salat  

(mit Bohnen, Oliven  

Kartoffeln und Kapern) 

Brot 

M
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Mexikanischer Bohnensalat 

Kerbelcremesuppe 

Emmentalerschnitzel 

Thymiansauce 

Spiralen 

Überbackener Blumenkohl  

Erdbeertrifle mit Rahm 

Mexikanischer Bohnensalat 

Kerbelcremesuppe 

Tofugeschnetzeltes 

Kräutersauce 

Spiralen 

Überbackener Blumenkohl  

Erdbeertrifle mit Rahm 

 

Geräuchte Truthahnbrust 

Currydip 

Fruchtspiessli 

Brot  
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Tomatensalat mit Basilikum 

Bouillon Mille fanti 

Saltim Bocca (Schwein) 

Weissweinrisotto 

Ratatouille 

Tomatensalat mit Basilikum 

Bouillon Mille fanti 

 

Gemüsestrudel auf Ratatouille 

Petersiliensauce 

 

Cervelat im Blätterteig 

Kopfsalat mit Ei 

F
r
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Mais-Currysalat 

Lauchcremesuppe 

Geburtstagsmenu 

Schweinsvoressen mit Gemüse 

Kartoffelstock 

Bohnen mit Speck 

Schokoladencreme mit Rahm 

Mais-Currysalat 

Lauchcremesuppe 

Pochiertes Ei 

Sauce Mornay 

auf Blattspinat  

Salzkartoffeln  

Schokoladencreme mit Rahm 

 

Götterspeise 

(Zwieback, Apfelmus und  

Vanillecreme) 

S
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Randensalat 

Stangenselleriesuppe 

Hausgemachte Lasagne 

gedämpfter Romanesco 

Randensalat 

Stangenselleriesuppe 

Vegetarische Lasagne 

gedämpfter Romanesco 

 

Fleischteller garniert  

Brot 
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Nüsslisalat mit Radieschen 

Brokkolicremesuppe 

Schweinshalsbraten 

Rosmarinsauce 

Bratkartoffeln 

Frischmarktgemüse 

Hausgemachte Aprikosentorte 

Nüsslisalat mit Radieschen 

Brokkolicremesuppe 

 

Paniertes Quornschnitzel 

Pommes frites 

Frischmarktgemüse 

Hausgemachte Aprikosentorte 

 

 Appenzeller Käsesalat 

mit Weizenperlen  

Brot 

 

Wenn nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch.  

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden. 


