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) corscuac  Meniiplan der Woche 28.07. — 03.08.2025 QA2314
Wochenhit zum Z‘Mittag Am Abend

Tagessuppe/Meniisalat verschiedene Wahlmaéglichkeiten

Bunter Salatteller mit Gemiise- und Blattsalaten

Café complet, Tagessuppe, Riihrei
Kalter Cervelat mit Senf und Brot

Schweinsschnitzel natur mit Krauterbutter

IBirchermiiesli, Fleischteller, Salatteller

Mittagsmenii

| Vegetarisches Mittagsmenii |

Abendessen

Randen- Apfelsalat

Saisonales Gemiise
Schwarzwaldertorte

Randen- Apfelsalat

Schwarzwaldertorte

Gemiisecremesuppe Gemiisecremesuppe Apfelfladen mit Streusel
,%D Geburtstagsmenu Spatzlepfanne mit Datteln, geschlagener Rahm
§ | Kalbsbraten mit Thymiansauce Dorrtomaten, Krauter,
= | Kartoffelstock Parmesan und Rahm

Dienstag

weisser Bohnensalat
Bouillon mit Kiseschnittchen
Rahmschnitzel (Schwein)
Kravattli

Blumenkohl iiberbacken

weisser Bohnensalat
Bouillon mit Kiaseschnittchen
Vegetarisches Mah-Mee
(Nudeln, verschiedene Ge-
miise, Sojasauce)

Gemiisejalousie
Kopfsalat mit Ei

Mittwoch

Glasierter Fenchelsalat
Waldpilzcremesuppe
Adrio mit Pfeffersauce
Bunte Spitzle
Auberginen in der Eihiille
Mangomousse garniert

Glasierter Fenchelsalat
Waldpilzcremesuppe
Gefiilltes Zucchettischiffchen
rote Peperonisauce
Trockenreis

Mangomousse garniert

Griessschnitte mit
Zimt-Zucker
Heidelbeerkompott

Donnerstag

Karotten-Selleriesalat
Bauernsuppe
Pouletschenkel
Portweinsauce
Gemiise-Pilavreis
Blattspinat mit Pinienkerne

Karotten-Selleriesalat
Bauernsuppe
Gemiise-Pilzragout
im Kartoffelkorbchen

Kalbsbraten aufgeschnitten
mit griiner Krautersauce

Freitag

Rettichsalat

Gurken-Lauchsuppe
Kalbsgeschnetzeltes Ziircher Art
Rosti

Frischmarktgemiise
Melonensalat mit Zitronensorbet

Rettichsalat
Gurken-Lauchsuppe
Eierschwammliravioli

mit Lauchstreifen

Weisse Portweinsauce
Melonensalat Zitronensorbet

1. August Grill

Erdbeertortli mit Rahm

Kohlrabisalat mit Hiittenkase

Schokoladencreme mit Rahm

Kohlrabisalat mit Hiittenkase

Schokoladencreme mit Rahm

en| Romanescosuppe Romanescosuppe Pizzafladen
% Geburtstagsmenu Chéashornli (Schinken, Kise,
€ | Gehacktes und Hornli mit Knusperzwiebeln Oregano)

“ | Hausgemachtes Apfelmus Hausgemachtes Apfelmus Blattsalat

Sonntag

Chicoréesalat mit Radisli
Tomatensuppe mit Basilikum
Rindsbraten mit Rotweinsauce
Nudeln

Frischmarktgemiise
Cremeschnitte mit Rahm

Chicoréesalat mit Ei
Tomatensuppe mit Basilikum
Blitterteigkrapfen
Karottensauce
Frischmarktgemiise
Cremeschnitte mit Rahm

Cervelat-Kisesalat
Brot

Wenn nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch.
Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.
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